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VIMBEOUSESEC - DRY RED WINE Vin rouge - Red wine
14,95 $ / bouteille/bottle

La variété de raisin Frontenac a élu
domicile dans la région agricole

b A 4 de la Vallée de Lanaudiére au Québec
- - qui bénéficie d'un climat plus chaud

A s : N )
FRONTENAC en été et de nuits fraiches qui permet
2004 de produire certaines variétés

RECOITEETM@S EN BOUTEILLE AW DOMAINE — ESTATE GROWN, PRODUCED AND BOTTLED de raisins de grande qua“te et aux
saveurs les plus intenses. Ce vin
moyennement corsé au bouquet vif

CARONE de fruit doux-aigres de cerise,

MEEREES de vanille et dépices est bien
équilibré et son tanin est mir et soyeux. Un bel exemple de ce que notre vignoble peut
offrir. Ce vin est déja impressionnant et se raffinera davantage aprés avoir été
soigneusement vieilli!

751 v TP TR TRERRISTS CAPOMT STNE 75, 4V Pror, LaNORAIE, OUPRTC 12,5 % ate vt

The Frontenac grape has found a home in Quebec’s Lanaudiere Valley growing region
where warmer summer climates and cool nights yield some of the most intensely
flavoured high-quality grapes. This medium-bodied wine has a vibrant nose of sweet-sour
cherry fruit, vanilla and spices with good balance and plush ripe tannins. A beautiful
example of what our site has to offer. Impressive now and even more so with careful
cellaring!

Données techniques / Technical Data:

Type des sol / Soil type: Sol limoneux-sableux - Sandy loam

Degré d’alcool / Alcohol: 12,8 %

Vendage / Harvest Dates: du octobre 9 — 12 — October 9" — 12"

Degré brix aux vendages / Brix at Harvest: 25

Acidité totale / Total Acidity: 4,99 H2S04/L pH: 3,3

Assemblage / Blend: 70 % Frontenac, 15 % Landot Noir, 10 % Cabernet Severnyi, 5 % Pinot Noir
Futaille / Cooperage: 6 a 8 mois en fits de chéne Frangais - 6 to 8 months in French oak barrels

“Un vin de la vallée de Lanaudiére au Québec [nord-est de Montréal].
Ce vin de cépage frontenac est d'un rouge péle trés brillant.

A I'oeil, il faut penser a un pinot noir. Il dégage des odeurs agréables
et Iégéres de vanille, de petits bonbons anglais [cannelle].

En bouche, il y a de belles saveurs de petits fruits, une légére
sensation de sucrée, I'acidité est assez marquée, on sent peu

la présence des tanins, et ¢a se termine sur des notes de framboise.
C'est un vin Iéger qui se laisse boire.”

Marc-André Gagnon
www. VinQuebec.com
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